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Suroviny

Porce: 3

- Vejce 3 ks

- Cukr krupice 150 g
- Kakao 2 1zice

- Maslo 250 g

. Cukr moucka 1 1zice
- Rum 1 ks

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 3

Postup:

Vejce slehame s krupicovym cukrem ve vodni lazni. Voda se musi varit, vejce se musi prohrat a byt
5 minut. Vyjmeme z vodni 1azné a jesté chvili Slehame. Nechame zchladnout za obcasného
zamichéni. Méslo uslehdame s rovnou 1zici cukru moucky a zaslehame vychladlou pénu - oboji musi
mit stejnou teplotu, aby se krém nesrazil. Nakonec pridame podle chuti rum.
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