Krem ze slehacky

Kategorie: Moucniky

Autor: afaltynkova

Suroviny

Porce: 3

- Cukr pisek 160 g
. Slehacka 200 ml
- Maslo 300 g

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 3

Postup:

Slehacku s cukrem pozvolna vaiime do zhoustnuti. Musi se varit pomalu, hmota rdda prcha z
kastrolku a pri chladnuti zhoustne, po vychladnuti m& mit hustotu krému. Pokud se nam krém zda po
vychladnuti ridky, mizeme jej jesté trochu povarit. Vychladly krém veslehdme do zméklého masla.
Dochutime podle potreby. Tento krém pouzivam jiz radu let k plnéni cukrovi. Je trvanlivy a do
zékladu pridavam ruzné prichuté (kakao, rum, kavu, orechy,...). Pouzivam ho na skoro vSechny druhy
cukrovi.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

