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Suroviny

Porce: 3

- Kureci stehna 2 ks
- Cibule 1 ks

. Cesnek 1 ks

. Rozmaryn, sul 1 ks
- Sladka paprika 1 ks

Doba pripravy: 55 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 3

Postup:

Cibuli nakrajime na tenka pulkolecka a vlozime do zapékaci misky. Kureci stehna ocistime, omyjeme,
osolime a polozime na cibuli. Posypeme sladkou paprikou, priddme medvédi cesnek nebo strouzky
nakrajené na tenké platky a nékolik vétvicek rozmarynu. Zalijeme vodou a peceme prikryté
poklickou v troubé vyhraté na 200°C. Pri peceni stehna obratime a polévame Stavou, pokud je treba,
dolijeme trochu horké vody. Kdyz jsou témér mékka, dopeceme odkryté a muzeme i pod grilem.
Vyjmeme vétvicky rozmarynu a podavame treba s ryzi.
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