Argentinska fazolova polevka

Kategorie: Polévky
Autor: Monyszek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Barevné fazole 230 g

- Drubezi vyvar 2 1

- Rajcatovy protlak 500 g
- Slanina 100 g

- Cibule 100 g

- Celer 100 g

. Cesnek 4 strouZek

- Mrkev 100 g

- Chilli paprika 0.5 ks

- Oregano 0.5 1zicka

- Mleta paprika 0.5 1zicka
- Tymién 0.5 1Zicka

- Drceny pepr 0.5 1zicka

- Rajcata 200 g

Doba pripravy: 20 min
ObtizZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Argentina

Pocet porci: 4

Postup:

Predem namocené fazole uvarime v drubezim vyvaru domékka. Ke konci pridame rajsky protlak.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

Varime jesté 10 minut.

Na slaniné nakrajené na kosticky orestujeme nakrajenou cibuli, nastrouhanou mrkev a celer.
Pridame nakrajena rajcata a orestujeme.

Pridame do polévky a dochutime Cerstvym korenim.



