Palacinky s ovocnym salatem
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Suroviny

Porce: 4

- Hladka mouka 50 g

. Sul 1 Spetka

- Mléko 125 ml

- Vejce 1 ks

- Kiwi 4 ks

- Mucenka 1 ks

. Razné ¢erstvé ovoce (jablko, hroznové vino, jahody) 200 g
- Tekuty med 1 Izice

. Maslo 1 lzice

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zarazeni: Obéd

Zemeé: USA

Pocet porci: 4

Postup:

1. Mouku smichame se soli, vlijeme mléko a rychle promichame, aby se nam netvorily zmolky.
Zapracujeme vejce. Tésto prikryjeme a ulozime na 2 hodiny do chladnicky.

2. Kiwi a mucenku nakrajime na drobné kosticky. Ostatni ovoce omyjeme a nakrajime na kousky.
VSechno ovoce promichame a osladime medem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

3. Na mensi panvi rozpustime trochu masla a nalijeme malou sbérackou tésto. Kazdou palacinku
smazime z obou stran 1 - 2 minuty dozlatova. Uchovavame je v troubé predehraté na 80 °C.

4. 7 tésta pripravime 8 palaCinek, naskladame je na sebe a podavame s ovocnym salatem.



