Cuketove palacinky s tvarohem
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Ov¢isyr 150 g

- Nizkotucny tvaroh 125 g
. Mala ¢ervena paprika 1 ks
- Petrzelka 0.5 svazek

. Sul 1 Spetka

- Pepr 1 Spetka

- Sladka paprika 1 ks

- Cuketa 115 g

- Vejce 2 ks

- Mouka 100 g

- Solamyl 50 g

- Cukr 1 Spetka

- Mléko 200 ml

- Olej na smazeni 11

Doba pripravy: 40 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zarazeni: Obéd

Zemé: USA

Pocet porci: 4

Postup:

1. Rozdrobime ov¢i syr a promichame s netu¢nym tvarohem. Papriku rozpulime, oCistime, omyjeme a
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osusime, pokrajime na kosticky a vmichame do tvarohu. Petrzelku omyjeme a osusime, posekame a
také vmichame do tvarohu. Osolime, opeprime a ochutime mletou paprikou.

2. Cuketu ocCistime, omyjeme a nastrouhdame. U vajec oddélime zloutky a bilky, bilky uslehame do
tuhého snéhu. Mouku, solamyl, Zloutky, 1/2 1Zi¢ky soli, cukr a mléko zpracujeme do hladkého tésta.
Vmichdme do ného cuketu a snih z bilkd.

3. Z tésta smazime na oleji z klick malé palacinky. Rozdélime je na talife s paprikovym tvarohem a
mizeme podavat zdobené petrzelkou.



