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Suroviny

Porce: 10

- Loupané liskové orisky 100 g

- Smés na cokoladovy dort 1 baleni

- Méslo a mouka na vymazani formicek 200 g
- POLEVA

- Mléko 250 g

- Cukr 100 g

- Maliny 30 g

- Mouka 20 g

. Zloutky 2 ks

- Vanilkovy cukr 1 bali¢cek

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemeé: USA

Pocet porci: 10

Postup:
10 orisku si nechte stranou, ostatni nasekejte a smichejte se smési na dort. Vymazte a vysypte
formicky. Rozdélte do nich tésto a pecte v troubé na 180 st. asi 15 minut. Zatim rozslehejte zloutky

se 70 g cukru, moukou, mlékem a polovinou sacku vanilkového cukru.

Za stélého michéni varte asi 10 minut, dokud krém nezhoustne. Rozmackejte maliny se zbylym


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

cukrem. Upecené muffiny nechte vychladnout. Jesté vlazné je svrchu vydlabejte a naplite krémem.
Ozdobte je orisky, dalSim krémem a polevou z malin.



