Kureci smes v palacinkach
Kategorie: Moucniky
Autor: Monyszek

Suroviny

Porce: 10

- Kureci rizky 3 ks

- Listovy Spenat 250 g

- SuSené rajcata 8 ks

- Oloupana Cerstva rajcata 4 ks
- Cesnek 4 ks

- Jarni cibulka 3 ks

. Sul 1 Spetka

- Pepr 1 Spetka

- Olej 1 lahev

- Syr na strouhani 200 g
- Mozzarella 200 g

- Vejce 4 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zarazeni: Obéd

Zemé: USA

Pocet porci: 10

Postup:

Maso nakrajime na malé kousky, v panvi rozehrejeme trochu oleje a dame opékat jemné nakrajené
cibulky, ¢esnek a pripravené maso. Osolime, opeprime, priddme oba druhy rajcat a Spenét.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Hotovu smési naplnime palacinky, ddme do zapékaci misky, kterou jemné vymazeme olejem ze
susenych rajcat. Prelijeme smési z nastrouhaného syra a vajec. Zapékame v troubé pti 200°C asi 15
minut.Poklademe platky mozarelly a dopeCeme do zlatova.



