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Suroviny

- Vanilkova esence 1 1zicka

- Bila cokoldda 80 g

- Hnédy cukr 120 g

- Susené ovoce - smés (papdaja, mango) 75 g
- Prasek do peciva 1 1zicka

- Mouka hladka 200 g

- Méslo 100 g

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemeé: USA

Postup:

Troubu vyhrejeme na 190 °C. Vezmeme 2 plechy a vylozime je mirné pomasténym pecicim papirem.
Do mouky prisypeme prasek do peciva a priddme mirné rozehraté maslo. Priddme cukr, na kousky
nasekanou bilou ¢okoladu, susené ovoce a prohnéteme.

Déle pridame vanilkovou esenci, vejce, pripané i vodu. Vysledkem by mélo byt tuzsi tésto. Tésto
1zickou vytvarujeme, dame na plech a primackneme. Doba peceni je asi 10-12 minut, peceme do
zlatohnéda.
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