Ravioly s maslem
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Suroviny

Porce: 4

- NA 0ZDOBU

- Citron 1 ks

- Medvédi ¢esnek 125 g
- NAPLN

- Pepr ¢erny mlety 1 Spetka
- Strouhanka 1 Izice

. Sul 1 Spetka

- Medvédi ¢esnek 125 g
. Zloutek 2 ks

- Syr ricotta 200 g

- Syr parmezan 50 g

- Zakysana smetana 50 g
- TESTO

- Olivovy olej 2 lZice

- Vejce 3 ks

- Mouka hladka 300 g

Doba pripravy: 65 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Itdlie

Pocet porci: 4


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Postup:
1.Z mouky, vajec, oleje a soli vypracujte tésto. Pokud je prilis tuhé, pridejte trochu studené vody.
2.Tésto zabalte do félie a nechte pul hodiny odpocinout.

3.Medvédi ¢esnek omyjte, nasekejte. Smichejte jej s mékkym syrem, s parmazanem, se smetanou,
strouhankou a Zloutky. Osolte a opeprete.

4.Tésto rozdélte na poloviny a kazdou rozvélejte na obdélnik.

5.Néapln rozdélte na jeden plat, tak aby vznikly Ctverce o hrané 5 cm. Priklopte druhym platem,
primacknéte.

6.Nakrdjejte Ctverce a uvarte je ve vrouci vodeé.

7.Méslo rozpustte. Primichejte nadrobno nasekany medvédi ¢esnek a citrénovou $tavu z pllky
citronu.

8.Hotové ravioli prelijte méaslem a na talifi ozdobte platky druhé pulky citronu.



