Mini pizzy s kozim syrem
Kategorie: Chutovky
Autor: Monyszek

Suroviny

Porce: 4

- Cukr 1 Spetka

- Cibule 1 ks

- Oregano 1 1zicka

- Kozi syr 200 g

- Podmasli 250 ml

. Cerstvé drozdi 30 g

- Maslo 30 g

- Celozrnna mouka 350 g
- Uzend Sunka 350 g

- SuSena rajcata 40 g

- PODLE CHUTI

. Sul 2 Spetka

- Pepr ¢erny mlety 2 Spetka

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Italie

Pocet porci: 4

Postup:

1.Mouku prosejte do misy, uprostred udélejte dulek. Drozdi rozpustte v trosce teplé oslazené vody.
Dejte do dulku a nechte pul hodiny kynout.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

2.Vypracujte tésto. Z néj vytvarujte Sestnact placicek, mirné je zplostéte. Potrete vlaznou vodou a
vyrovnejte na plech vylozeny pecicim papirem.

3.Sunku umelte nebo nasekejte nadrobno. Spolu s nasekanou cibuli poduste na mésle. Osolte,
opeprete a ochutte oreganem.

4.Smés rozdélte na placicky. Navrch dejte kousek suSeného rajcete a pecCte v roubé vyhraté na 180
°C.

5.Pred koncem peceni dejte na kazdou kousek syra a jeSté na chvili vratte do trouby.



