Maslovy krem
Kategorie: Moucniky
Autor: kuchtik.honza

Suroviny

- Cukr krupicovy 100 g
- Cukr mouckovy 30 g
- Rum 1 1zice

- Hladka mouka 50 g

- Mléko 250 ml

- Méslo 100 g

- Vanilkovy cukr 1 ks

. Zloutek 2 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemsé: Ceska republika

Postup:
Mléko svarime v parni ladzni. Do pripravené lazné, za ob¢asného michani, priddme cukr, vanilkovy
cukr a zloutky. A nakonec za stalého michani prisypavame mouku. Michame do zhoustnuti. Poté

odstavime z plotny a nechame vychladnout.

Maslo a cukr uslehame a primichdme vychladlou hmotu. Po uslehani maslového krému zjemnime a
ovonime rumem.

Jemny maslovy krém pouzivame na plnéni dortt, cukrovi a jinych sladkych dobrot.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

