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Suroviny

Porce: 3

- Kureci stehna 4 ks

- Jarni cibulka 1 ks

. Cesnek 1 ks

. Mlety kmin, pepr, sul 1 ks

- Maslo 50 g

. Sterilované zampiony 290 g
. Varené nudle 1 ks

Doba pripravy: 55 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Pékistan

Pocet porci: 3

Postup:

Omyta a ociSténa kureci stehna korenime a vlozime do pekacku s méaslem. Priddme dvé hrsti
pokrajené jarni cibulky, cca 3 Izice pokrajené cesnekové pazitky nebo podle chuti lisovany ¢esnek a
vlijeme sterilované zampiény i s lakem. Podlijeme troskou vody a vlozime do trouby vyhraté na
200°C. Stehna peCeme prikryta za ob¢asného mirného podlévéani. Mékka stehna rozlozime na povrch
smési a nechame je odkryta zezlatnout. Potom stehna vyjmeme, do pekacku vlozime varené nudle
(nebo jiné téstoviny) a promichdame. Na tali ddme téstoviny se smési, navrch stehno a dozdobime.
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