Tagliatelle s cesnekem a feferonkou

Kategorie: Pokrmy
Autor: Monyszek

Suroviny

Porce: 4

- Petrzelové nat 8 ks

. Sul 1 Spetka

- Citronova stava 1 1zice

- Pepr ¢erny mlety 1 Spetka
- Olivovy extra panensky olej 2 1zice
- Cesnek 2 strouZek

. Cervena feferonka 2 ks

. Téstoviny Tagliatelle 500 g
. Cerstvé zampiony 8 ks
Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zeme: Italie

Pocet porci: 4

Postup:
1.Téstoviny uvarite dle navodu.
2.Mezitim nakréjejte na platky zampiony a najemno cesnek.

3.Feferonky podélné rozkrojte, vyjméte seminka a nasekejte najemno.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

4 Na panvi rozpalte olivovy olej a zaCnéte na ném restovat zampiony, po chvili pridejte feferonku.
5.K houbam pridejte ¢esnek a kratce osmazte (aby nezhorkl) a odstavte z ohné.
6.Hotovou smés osolte, opeprete, zalijte citronem a posypte petrzelkou.

7.Vsechno promichejte a pridejte ke scezenym téstovindm a ihned podavejte.



