Kure s masovou nadivkou

Kategorie: Maso
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Kure 1 ks

- Mleté maso 500 g

- Strouhanka 5 IzZice

. Cibule 1 ks

- Vejce 1 ks

. Sul, kmin 1 ks

. Koreni Adamova zebra 1 ks
. Pazitka 1 hrst

. Libecek 3 1zice

. Petrzelka 3 lzice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Smichame mleté maso, vejce, strouhanku, kmin, pikantni koreni (pouzila jsem Adamova zZebra),
pokrajené bylinky a pokud je treba jesté dosolime. Omyté kure nasolime a naplnime masovou smeési.
Naplnéné kure vlozime do pekacku na nakrajené platky cibule, posypeme kminem, podlijeme vodou
a dame péci. Nejprve peCeme kure prikryté poklickou, asi po hodiné odkryjeme a dopeCeme
dozlatava.Pokud zbyde napli, dame ji upéct cca pul hodiny pred koncem peceni kurete.
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