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Suroviny

Porce: 4

- Veprova plec bez kosti 1 kg
- Koprivy 1 hrst

- Pazitka 1 lzice

- Petrzelka 1 1zice

- Kopr 1 1zicka

- Cesnek 6 strouzek

- Vejce 2 ks

- Houska 3 ks

- Anglicka slanina 150 g
. Sul 1 Spetka

- Olej 5 1zice

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Veprovou plec nakréjime na 4 cm platky, osolime a do stfedu platkli nozem prorizneme kapsu pro

napln. Mezitim pripravime napli - nasekame bylinky, utreme ¢esnek a nakrajime housky na kostky 1
x 1 cm, vSe smichame s vajicke, olejem a osolime. Vzniklou hmotou plnime kapsy, obtoCime platkem
slaniny, vlozime do zapékaci misky a peceme prikryté, podlité pri 180 °C cca 50 minut. Podavame se


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

saldtem nebo s bramborami.



