Kureci jatra ve slanine
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Kureci jatra 500 g

- Slanina 250 g

- Porek 150 g

- Paprika 150 g

- Chilli omécka 1 ks

- Svestkova oméacka 1 ks
- Sdjova omacka 1 ks

. Pept, stl 1 ks

- Olej 1 ks

Doba pripravy: 55 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Z omytych kurecich jater odstranime blany a pokud jsou vyssi, prekrojime je. Jatra opeprime,
zabalime do platka anglické slaniny a rolky zajistime paratky, aby se nerozbalovaly. Na panev dame
5 1Zic oleje a zabalena jatra pomalu opékame. Hotové jatrové rolky vyjmeme, do vypeku dame porek
s paprikou nakrajené na nudlicky a orestujeme. Pridame chilli oméacku, sojovou omacku a 6 1zic
Svestkové omécky, osolime a chvili provarime. Pri podavani odstranime paratka a rolky polijeme
vypekem se zeleninou a omackami.
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