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Suroviny

Porce: 3

- Kureci maso 400 g

- Anglicka slanina 150 g
- Cibule 250 g

- Strouhany syr 250 g

- Cesnek 3 strouzek

- Grilovaci koreni 1 ks

Doba pripravy: 55 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 3

Postup:

Kureci maso nakrdjime na malé rizecky, mirné naklepeme a posypeme grilovacim korenim. Zapékaci
misku vylozime anglickou slaninou, dédme rizecky, posypeme platky cibule, cesneku a zasypeme
polovinou strouhaného syra. Opét dame anglickou, maso, cibuli, Cesnek a nakonec vrstvu syra. VSe v
zapékaci misce umackdme a nechame asi hodinu odlezet, aby se promisily chuté. Prikryjeme
alobalem, vlozime do trouby vyhraté na 180°C a 20 minut zapékdme. Odstranime alobal a jesté asi
20 minut peceme. Poddvame s ruzné upravenymi bramborami.
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