Kureci zavitky s bilou klobasou
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Suroviny

Porce: 3

- Kureci prsa 4 platek

- Bila klobéasa 200 g

- Bilé vino 150 ml

- Zakysena smetana 2 lzice
- Petrzelka 1 ks

. Olej, sul, pepr 1 ks

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 3

Postup:

Vymackame klobasu do misky, pridame nakrajenou petrzel a ochutime soli a peprem. Kureci platky
naklepeme, osolime, opeprime. Na platky rozlozime smés z klobdsy a svineme. Zavitky spichneme
jehlou nebo paratkem a opeceme na oleji. Podlijeme vinem a trochou vody, pod poklickou dusime asi
20 minut. Zavitky vyjmeme a do vypeku pridame 2 vrchovaté 1zice zakysané smetany. Kratce
prohrejeme a podavame.
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