Kynute kyticky
Kategorie: Ostatni

Autor: afaltynkova

Suroviny

Porce: 3

- Hladka mouka 500 g

- Vlazné mléko 200 ml

. Zloutky 2 ks

. Sl 1 1zicka

- Cukr na kvések 1 Izice
- Cukr krupice 70 g

- Rozpusténa hera 100 g
. Citrénova kura 1 1zice
- Drozdi 1 ks

. Zloutek na potteni 1 ks
- Povidlova napln 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 3

Postup:

Z uvedenych ingredienci zadélame tésto, dobre vypracujeme a nechdme vykynout. Potom tésto
rozvalime na plat 40 x 40 cm a rozdélime na Ctverce 10 x 10 cm. Nastrihneme nebo narizneme rohy (
podle obrazku ), naplnime naplni a protilehlé rohy spojime. Potreme rozslehanym zloutkem. Vlozime
do trouby vyhraté na 180°C a peceme 15 - 17 minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

