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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 3

- Polohruba mouka 400 g

- Orechy 100 g

- Rozpusténa hera 100 g

. Zloutky 2 ks

- Cukr75g

- Vanilkovy cukr 1 ks

- Drozdi 1 ks

. Citrénova kura 1 1zicka

. Skorice 1 Spetka

. Sl 1 1zicka

- Mléko 200 ml

- Rozslehané vejce na potreni 1 ks
- Mleté orechy na posypani 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 3

Postup:

Do misy dame v$echny sypké ingredience a citronovou kiiru. Priddme zloutky, tekutou heru, kvasek
a podle potreby mléko. Vypracujeme hladké tésto a nechdme kynout. Vykynuté tésto propracujeme
na vale a rozdélime na 3 dily. Z kazdého vyvalime dlouhy valecek. Z valeckl upleteme cop, prendame
na plech s pecicim papirem a nechame nakynout. Potfeme rozslehanym vejcem a posypeme orechy.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

Vlozime do trouby vyhraté na 180°C, po 10 minutach teplotu snizime na 150°C a pe¢eme dalSich cca
10 minut.



