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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 3

- Vejce 4 ks

- Mouckovy cukr 100 g

- Mleté listkové orisky 100 g

- Jemna strouhanka 30 g

. Sul 1 Spetka

. Boravky 1 baleni

- Maslo na vymazani formy 1 ks

- Jemna strouhanka na vysypani formy 1 ks

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 3

Postup:

Zloutky s polovinou cukru vy$lehdme do pény. Druhou polovinu cukru uslehédme s bilky a soli dotuha.
Uslehany snih, orisky a strouhanku zlehka vmichame do zZloutkové pény. Tésto rozetreme do
vymazané a vysypané formy, poklademe bortuvkami a upeCeme v troubé vyhraté na cca 160°C.
Vychladly kola¢ nakrajime a miizeme posypat mouckovym cukrem.
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