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Suroviny

Porce: 4

- Hladka mouka 400 g

- Hera 250 g

- Drozdi 1 ks

- Vanilkovy cukr 1 ks

- Mléko 175 ml

. Zloutky 1 ks

. Sl 1 1zicka

. Citrénova kura 1 ks

- Mouka na posypani 1 ks
- Hladkd mouka 400 g

- Hera 250 g

. Drozdi 1 ks

- Vanilkovy cukr 1 ks

- Mléko 175 ml

. Zloutky 1 ks

. Sul 1 1zicka

. Citrénové kura 1 ks

- Mouka na posypani 1 ks

Doba pripravy: 55 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

Postup:

Heru uslehame se 100 g mouky, utvorime bochanek a ddme do chladnicky vychladit. Zbylych 300 g
mouky promichdme se soli, priddme zloutky, citronovou ktru, cukr a drozdi. Prilévame mléko a
zadélame tésto husté jako na buchty. Vykynuté tésto rozvalime na pomouénéném valu. Vychlazeny
bochének se jim obali a obé tésta se spole¢né rozvaleji a opét slozi. Toto opakujeme 3x asi pét minut
po sobé. Nakonec se délaji vazané kolace plnéné oblibenou néplni (tvaroh, povidla, mak...). Kolace
potreme rozslehanym vejcem a husté posypeme drobenkou. Peceme v troubé vyhraté na 190°C.



