Kynuty kolac s hruskovymi povidly
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 3

- Polohruba mouka 450 g

- Cukr krupice 4 1zice

- Rozehrata vlazna hera 6 IzZice
. Drozdi 1 ks

. Zloutky 2 ks

. Sul 1 1zicka

. Vlazné mléko 250 ml

. Citrénova kura 1 ks

- Hruskova povidla 1 ks

- Drobenka 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 3

Postup:

Do misy smichdme mouku se soli, nasypeme cukr a na ten rozdrobime drozdi a zalijeme troSkou
vlazného mléka. Po zkynuti kvasku pridame zloutky, vlaznou heru, citronovou kiru, dolijeme zbytek
mléka a vypracujeme tésto. Po zkynuti na teplém misté tésto rozlozime na pomastény plech, potreme
okraje tukem, dame povidla a posypeme drobenkou. Pe¢eme v troubé vyhraté na 180 - 190°C.
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