Rohlicky s makovou nadivkou
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Suroviny

Porce: 3

- Polohruba mouka 500 g
- Cukr krupice 80 g

- Hera 100 g

. Zloutky 2 ks

- Drozdi 1 ks

. Citrénovéa kura 1 ks

. Sl 1 1zicka

- Mléko 400 ml

- Vejce na potreni 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 3

Postup:

Zadélame z uvedenych ingredienci tuzsi tésto. Nechame vykynout, prendame na val, rozdélime na 4
dily a udélame bochanky. Kazdy rozvalime na kruh a rozdélime na 8 vyseci. Naplnime makovou
nadivkou, sto¢ime rohlicek a vlozime na plech s pecicim papirem. Rohlicky nechame cca 15 minu
nakynout, potreme rozslehanym vejcem a upeceme pri teploté 190°C.
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