Koprova omacka

Kategorie: Pokrmy

Autor: Monyszek
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Suroviny

Porce: 4

- Smetana 0.751

- Voda 0.51

. Cukr 1 1zicka

. Sul 1 Spetka

. Cerstvy kopr 2 1Zice
- Ocet 2 1Zicka

- Vejce 4 ks

- Mouka hladka 40 g
- Maslo 40 g

Doba pripravy: 35 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4
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Postup:

1.Z masla a mouky pripravte svétlou jiSku.

2.Zredte ji vyvarem nebo vodou, osolte a varte asi 20 minut.

3.Poté vmichejte jemné nasekany kopr (nejlepsi je Cerstvy, ale mimo sezonu pouzijte sterilovany
nebo suseny) a kratce povarte.

4 Ve sklenicce rozkvedlejte smetanu s trochou mouky.

5.Pridejte dvé 1zicky octu a prilijte do omacky.

6.VSe jesté kratce povarte a podle chuti prisladte ¢i prikyselte.

7.0macku muzete misto masa podavat s natvrdo uvarenymi vejci.

8.Jako priloha jsou nejlepsi varené brambory, mohou byt i houskové knedliky.



