Rychly kola¢
Kategorie: Ostatni

Autor: afaltynkova

Suroviny

Porce: 4

- Polohruba mouka 1 hrnek
- Mléko 1 hrnek

- Cukr krupice 2 1zice

- Drozdi 1 ks

. Prasek do peciva 1 ks

- Vejce 1 ks

- Olej 4 1zice

. Sl 1 1zicka

- Olej na vymazani plechu 1 ks
. Svestky 1 baleni

- Drobenka 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Do misy nasypeme polohrubou mouku s praskem do peciva a soli. Pridame vejce, cukr, olej a ve
vlazném mléce rozdrobené drozdi. Vypracujeme tésto, rozvalime na plat, ktery prenddme na olejem
vymazany plech. Plat potfeme tvarohovou naplni a poklademe pulkami $vestek. Navrch kolac
posypeme drobenkou. Peceme v troubé vyhraté na 170 - 180°C.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

