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Suroviny

Porce: 3

- Polohruba mouka 700 g

- Vlazna rozehrata hera 200 g

- Drozdi 1 ks

- Vlazné mléko 1 hrnek

- Vanilkovy cukr 1 ks

. Sl 1 1zicka

- Cukr 3 1zice

- Olej na potreni 1 ks

. Citrénova kura 1 ks

- Cukr se skorici na posypani 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 3

Postup:

Z uvedenych ingredienci zadélame tésto v mise nebo v pekarné. Vykynuté tésto rozdélime na 16 dilu.
Z kazdého dilku vyvalime valecek cca 20 cm dlouhy. Sto¢ime do Sneka (prostredni ¢ast musi byt
vyse) a vlozime na plech s pecicim papirem. Ntuzkami nastiihame, potfeme olejem, posypeme
cukrem se skorici a nechame cca 10 minut nakynout. Peceme v troubé vyhraté na 180°C asi 15 - 20
minut.
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