Boruvkovy kolac
Kategorie: Moucniky
Autor: afaltynkova

Suroviny

Porce: 4

- Polohruba mouka 500 g
- Cukr60g

- Olej 5 1zice

. Zloutky 2 ks

. Drozdi 1 ks

- Mléko 200 ml

. Citrénova kura 1 ks

. Sl 1 1zicka

- Drobenka 1 ks

- Boravky 3 hrnek

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/
http://www.senzarecepty.cz/image-wm.php?link=51f29d644c243/boruvkovy-kolac.jpg

Postup:

Z uvedenych ingredienci zadélame tésto, které nechdme cca hodinu zkynout. Zkynuté tésto
rozprostreme na plech vymazany olejem, potfeme tvarohovou naplni, posypeme boravkami a
nakonec drobenkou. Pokud mame mrazené boruvky, nechame kola¢ nakynout bez boravek a plnime
ho az po nakynuti. Peceme v troubé vyhraté na 180°C.



