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Suroviny

Porce: 2

- Polohruba mouka 1 kg
- Cukr 150 g

- Olej 125 ml

. Zloutky 2 ks

. Drozdi 1 ks

- Mléko 600 ml

. Sul 1 1zice

. Citrénova kura 1 ks

. Svestky 1 bali¢ek

- Cukr se skorici 1 ks

- Maslo na potirani 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Z uvedenych ingredienci zadélame hladké tésto a nechdme na teplém misté vykynout.

Z vykynutého tésta nakrajime ¢tverecky. Na tésto dame cca 1/3 1zicky cukru se skorici a omytou
osuSenou svestku. Zabalime buchty, dame na plech s pecicim papirem chvili nakynout. Pred
vlozenim do trouby potieme buchty vlaznym maslem. Pe¢eme pri teploté 170°C dozlatava. Buchy po
vytazeni z trouby potreme znovu vlaznym maslem.
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