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Suroviny

Porce: 4

. Zluty loupany hrach 400 g

- Zeleninovy bujon 1 ks

- Cibule 1 ks

. Cesnek 2 strouzek

- Olej 2 1zice

. Hladka mouka 1 1zice

. Sil, majoranka, sautrejka 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Hrach proplachneme teplou vodou. Ddme do hrnce, zalijeme vodou a varime do zméknuti. Na oleji
osmahneme drobné nakrajenou cibuli, pridame 1zici hladké mouky a udélame cibulovou jiSku.
Uvareny hrach prolisujeme nebo nasekame tycovym mixérem dohladka. Priddme vodu, cibulovou
jisku, bujon, lisovany cesnek, saturejku (zmirni nadymani) a podle chuti dosolime. Chvili povarime a
nakonec priddme majoranku. Podavame s osmazenou cibulkou, uzenym masem nebo uzeninou a
okurkou.
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