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Suroviny

Porce: 4

- Coc¢ka 500 g

- Cibule 2 ks

- Hladka mouka 3 1zice

- Olej 1 ks

. Sul, pepr, ocet 1 ks

- Saturejka, majoranka 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Cocku prebereme, propereme a namo¢ime na 1 - 2 hodiny do vlazné vody. Co¢ku vaiime v téZe vodé
ve které byla namocend. Mnozstvi vody ma byt cca stejné jako cocky. Varime nesolenou ¢ocku do
zméknuti, pokud je potreba jesté mirné podlijeme vodou.Cibuli nakrdjime na kosticky a restujeme na
oleji ( 4 - 5 1zic), priddme hladkou mouku a udélame cibulovou jisku. Do uvarené Cocky s nepatrnym
mnozstvim vody zamichame cibulovou jiSku a chvilku povarime. Hotovou ¢ocku osolime a dochutime
octem, peprem, majorankou a saturejkou a nechame chvilku na teplém misté prolezet. Podavame s
okurkou, orestovanou cibulkou a parkem nebo varenym vejcem, volskym okem ( podle chuti).
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