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Suroviny

Porce: 2

- Kakao 1 1zice

. Zloutek 2 ks

- Mléko 200 ml

- Smetana ke slehani 300 ml
- Cukr krupice 300 g

- NA 0ZDOBU

- Ovoce 100 g

- POLEVA

. Kakao 1 1zice

- Orechy vlasské mleté 100 g
- Cukr moucka 100 g

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Slehani
Zarazeni: Svacina

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 2

Postup:
1.Slehacku a mléko zahtejte na teplotu kolem 60 supid.

2.V misce naslehejte zloutky s piskovym cukrem a pridejte do horké Slehacky s mlékem. Budte ale
opatrni, at se vam SlehacCka ani zloutky nesrazi! Vysledna smés ma mit konzistenci lehce tekutého


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

tésta, respektive hustého sirupu.

3.Na ochuceni pouzijte cokoliv mate radi: horké kakao, namleté orisky, vanilkovou trest nebo ovoce
rozmackané s cukrem.

4.Dochucovadla lehce vmichejte do zmrzliny a vlozte do mrazaku.

5.Vyhodou domaci ¢okoladové zmrzliny je, Ze do ni muzete pridat kakaa, kolik chcete - mizZete si tak
vyrobit i horkoCokoladové potéseni.

6.K cokoladové zmrzliné se nejlépe hodi oriSkova (nebo i vanilkova) poleva: smichejte mouckovy cukr
s kakaem a po 1zickach pridavejte horkou vodu, doplite nasekanymi orisky.

7.Pokud se vam na zdobeni nechce vyrabét cokoladova poleva, pouzijte pikao.

8.Jako variaci pridejte rybizovou zmrzlinu a pohdr Cerstvym rybizem i dozdobte.



