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Suroviny

Porce: 4

. Sul 1 Spetka

- Salatova okurka 1 ks
. Zelatina 1 ks

. Horcice 1 1zicka
- Eidam 100 g

- Kapie 100 g

- Ryze 300 g

- Maslo 50 g

. NALEV

. Ocet 1 1zicka

. Cukr 1 1zice

. Sul 1 Spetka

- Voda 100 ml

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Urcen pro: Vegetariani
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Japonsko

Pocet porci: 4

Postup:


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

. RyZi uvarte podle navodu na obalu.

. Maslo uslehejte s hotcici a vmichejte varenou ryzi.

. Do dortové formy vlozte pergamen pomastény olejem.

. Vlozte vrstu varené ryze, pokladte platky syra, potrete rozehratym aspikem.
. Znovu navrstvéte ryzi, pokladte aspikem potrené platky kapie.

. Salatové okurky marinujte v nalevu z vody, cukru, soli a octa.

. Do formy dale dejte opét vrstvu ryze a platky okurky.

. Formu zatézte a nechte ztuhnout.

. Poté obsah vyklopte a krajejte porce.



