Kolacove jednohubky z rebarbory

Kategorie: Moucniky

Autor: rebe

Suroviny

- polohruba mouka 200 g

- hladkd mouka 200 g

- cukr krupice 200 g

- maslo nebo Héra 100 g

- vejce 2 ks

- mléko 190 ml

- vanilkovy cukr 1 baleni

- skorice 1 1zicka

- rebarbora 500 g

. Na drobenku: mouka, cukr a maslo

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

V mise si utvorime sypkou smés z mouky, cukru, vanilkového cukru a kypriciho prasku. Vse
promichdme a pak postupné pridame vejce, mléko a rozpusténé maslo. Utreme tésto, které vlijeme
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na vymazany a vysypany plech. Na tésto poklademe oloupanou a na kostky nakrajenou rebarboru.
Nakonec vSe posypeme skorici a drobenkou, kterou jsme si pripravili z mouky, cukru a masla.

Kolac¢ z rebarbory peceme v predem vyhraté troubé na 180°C tak pul hodiny.

Kruhovym tvoritkem z vychladlého kolace vykrajujeme malé jednohubky



