Minimozzarella v anglické slanine
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Suroviny

Porce: 5

- Kulicky minimozzarelly 10 ks
- Anglicka slanina 5 platek

- Rukola 120 g

- Olivovy olej 1 1zice

- Omacka

- Sterilovana krajena rajcata i se stavou 200 g
- Cibule 1 ks

- Olivovy olej 2 1zice

. Cesnek 2 strouzek

- Lisky bazalky 4 ks

- Drceny pepr 1 Spetka

- Cukr podle chuti 1 Spetka

- Sil- dle chuti 1 Spetka

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Duseni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

V kastrulku na oleji zesklovatime oloupanou a jemné nakrajenou cibuli. Pridame jemné nakréjeny
cesnek a michdme, dokud nezacCne vonét. Prilijeme rajcata, osolime, opeprime a zvolna dusime asi 20
minut. Na zavér primichdme jemné nakrajenou bazalku a omacku podle chuti prisladime. Platky
slaniny prekrojime podélné na poloviny, do kazdého prouzku zabalime kulicky mozzarelly a


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

spichneme paratkem. Zavitky opeceme ze vSech stran na oleji, dokud se mozzarella nezaCne
roztékat. Rozdélime je na talife, 0ozdobime opranymi a odkapanymi listky rukoly a podavame s
pripravenou rajcatovou omackou na dochuceni.



