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Suroviny

Porce: 4

- Cuketa 330 g 1 ks

- Kozi syr s bilou plisni na povrchu 180 g
. Cerstvy kozi syr 125 g

- Nasekané pazitka 2 1zice

. Zelatina 2 platek

. Mlety bily pept, stl - dle chuti 2 Spetka
Doba pripravy: 45 min

Obtiznost: Stredné obtizné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Cuketu nakrajime podélné na tenké platky, opeceme je nasucho z obou stran v grilovaci panvi a
nechame vychladnout. Zelatinu nechdme nabobtnat ve studené vodé, pak ji vymackame a opatrné
rozpustime v mikrovinné troubé. Cerstvy syr rozmackadme, smichdme s paZitkou, trochou soli, pepie
a veslehdme rozpusténou zelatinu. Na obdelnik mikrotenové félie poskladame v pruhu mirné pres
sebe osusené, opecené platky cuket. Potreme je syrovou smési, do stredu polozime valec¢ek koziho
syru a opatrné vSe pomoci folie zavineme. Rolku zabalime do félie a ulozime alespon na 3 hodiny do

chladu. Pred podavanim ji nakrajime na platky.
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