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Suroviny

Porce: 10

- Cukety ( kazda o vaze asi 250 g ) 1.25 kg
- Olivovy olej 2.2 dl

- Palicka ¢esneku 1 ks

. Stéva z citronu 2 ks

- Tymian 2 Izicka

- Chilli papricka 1 ks

- Drceny pept, sul - dle chuti 2 Spetka

- Olivovy olej na peceni 1 ks

Doba pripravy: 50 min
ObtiZnost: Snadné

Zpusob pripravy: Grilovani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 10

Postup:

Omytym a osusenym cuketdam odkrdjime z obou stran a konce a kazdou nakrajime skrabkou na
brambory na tenké platky. Panev potreme trochou oleje, platky cuket na ni z obou stran opeceme a
nechame je vychladnout. Olivovy olej rozslehdme s citronovou Stavou, soli, peprem a utrenym
¢esnekem, ochutime tymidnem a mizeme pridat i drcenou chilli papricku bez seminek. Do vhodné
nadoby naskladame Cast platka cuket, prelijeme je trochou olivové smési, naskladame na ni dalsi
vrstvu cuket a opét prelijeme trochou olivové smési. Takto pokracujeme az vypotrebujeme vSechny
cuketové platky. Nadobu s cuketami uzavreme a nechame je v chladnicce rozlezet do druhého dne.
Marinované cukety podavame na opecenych toastech.
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