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Suroviny

Porce: 6

- Zralé maslové hrusky 1 kg

- Svétly piskotovy korpus 1 ks
- Smetana ke Slehéni 40% 5 dl
- Mouckovy cukr 50 g

- Javorovy sirup 6 Izice

- Medurnka na ozdobeni 1 ks

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Slehani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Hrusky oloupeme a vykrojime z nich jadrince. Polovinu hrusek nakrajime na tenké platky, polovinu
nahrubo nastrouhdme a vymackame z nich tekutinu. PiSkotovy korpus poklademe platky hrusek.
Pokapeme je Casti javorového sirupu. Smetanu uslehdme s cukrem dotuha a opatrné do ni vmichame
nastrouhané hrusky. Slehac¢ku s hruskami naneseme na naplnény korpus a povrch uhladime kulatym
nozem. Na zavér cely dort pokapeme zbylym javorovym sirupem a ozdobime medunkou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

