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Suroviny

Porce: 7

- Smetana ke Slehéni 40% 5 dl
- Svétly piskotovy korpus 1 ks
- Kvalitni ¢okolada 100 g

- Koktejlové tresné 1 sklenice

- Vajecny konak 1 dl

- Maslo 50 g

- Mouckovy cukr 30 g

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 7

Postup:

Cokoladu rozldmeme na kousky, vloZime ji spolu s nakrajenym maslem do misky ponotfené do horké
vodni 1azné, nechame rozpustit, promichdme. Pak misku vyjmeme z ldzné a cokolddu michame,
dokud nezchladne. Smetanu uslehame s cukrem dotuha a rozetfeme ji na piskotovy korpus. Povrch
poklademe koktejlovymi tresnémi a na zaveér cely dort prelijeme tenkymi prouzky zchladlé, ale stale
tekuté Cokolady, a pak jesté tenkymi prouzky vajecného konaku.
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