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Suroviny

Porce: 6

- Svétlé pisSkotové korpusy 2 ks

- Jahody 500 g

- Smetana ke Slehéni 2.5 dl

. Lucina 150 g

- Mascarpone 150 g

- Mouckovy cukr 100 g

- Nasekané nesolené pistacie 2 lzice
- Mouckovy cukr na posypéani 1 ks

- Medurnika na ozdobeni 1 snitka

Doba pripravy: 25 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Slehani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Z kartonu si pripravime 3 Sablony ve tvaru srdce, od nejvétsiho po nejmensi, podle nichz vykrojime z
piskotovych korpust tri srdce. Jahody zbavime listkli, omyjeme je a nechame oschnout. V mise
vyslehdme lucinu s mascarpone a cukrem a do krému opatrné vmichdme dotuha uslehanou smetanu.
Timto krémem potreme nejvétsi srdce a rozlozime na néj ¢ast prekrajenych jahod. Polozime na né
stredni srdce, opét ho potreme krémem a poklademe jahodami a navrch polozime nejmensi srdce,
které také potreme zbylym krémem a ozdobime jahodami. Na zavér srdce poprasime mouckovym
cukrem, posypeme pistaciemi a ozdobime snitkou medunky.
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