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Suroviny

Porce: 6

- Polohruba mouka 200 g

- Cukr110g

- Vejce 2 ks

- Maslo 60 g

- Mléko 0.6 dl

- Kyprici prasek do peciva 1.2 baleni
. Sul 1 Spetka

- Tuk na vymazani a hruba mouka na vysypani plechu 1 ks
- Napln

- Boravky 300 g

- TuCny mékky tvaroh 250 g

- Maliny nebo lesni jahody 200 g

- Vejce 1 ks

- Mouckovy cukr 40 g

- Vajecny liker 0.5 dl

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

V misce rozmichdme tvaroh s cukrem, vejcem a likérem. Na tésto v mise vySlehame Zloutky s
polovinou cukru, priddme mléko, rozpusténé maslo, postupné vmichdme mouku s praskem do peciva


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

a na zaveér snih uslehany z bilka a zbylé poloviny cukru. Tésto nalijeme na vymazany a vysypany
plech a poklademe ho bortuvkami a malinami nebo jahodami. Pomoci cukrarského saCku na ovoce
mrizkovité nastrikdme tvarohovy krém, kola¢ vlozime do trouby vyhraté na 175°C a peceme asi 40
minut.



