Zapecene palacinky s broskvemi
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Suroviny

Porce: 4

- Mléko 2.5 dl

- Hladkd mouka 120 g

- Vejce 2 ks

- Rozpusténé maslo 2 Izice

. Sul 1 Spetka

- olej, méaslo na vymazani 1 ks
- Mouckovy cukr 1 hrnek

- Napln

- Broskve ve sladkém nalevu 1 plechovka
- Mékky tvaroh 250 g

- Vejce 2 ks

- Nutella 1 sklenice

- Zakysana smetana 1 dl

- Vejce 1 ks

- Vanilkovy cukr 1 balicek

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné

Zpusob pripravy: Peceni
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Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

V misce vymichame dohladka polovinu mléka s vejci, moukou, soli a rozpusténym maslem, na zavér
do tésta postupné zaslehame zbylé mléko a usmazime z néj na vymazané panvi palac¢inky. Mékky
tvaroh rozmichame s cukrem a vejci. Zapékaci formu vytreme méslem, polozime na jeji dno sto¢ené
palacinky vedle sebe, které jsme si naplnili pokrajenymi kompotovanymi broskvemi a potreli nutellou
a nalijeme na ni tvarohovou napli( ze smetany, tvarohu, vejce a vanilkového cukru) a pec¢eme asi 30
minut pri 170°C. .



