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Suroviny

Porce: 4

- Kureci prsa 500 g

- Ocisténé tresné 400 g

- Cervena ¢ocka 200 g

- Jarni cibulka 6 ks

- Med 2 lzice

- Ostra horcice 1 1zice

. Olej 0.5 dl

- Drceny koriandr 1 1zicka
- Drceny pepr 1 1zicka

. Sul - dle chuti 2 Spetka

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kureci prsa prekrojime podélné na poloviny a zprudka je ze vSech stran opeceme na poloviné oleje.
Prelozime je do misy, osolime, posypeme pepiem a koriandrem. Coc¢ku kréatce povarime ve vodé tak,
aby zustala tuhd, scedime ji a nechame odkapat. V hluboké panvi rozehrejeme zbyly olej, priddme
oCisténé cibulky prekrojené na Ctvrtiny a zprudka je opeCeme. Pak pridame tresné, horcici, med a
znovu opeceme. Primichame Cocku, promichame a podle chuti prisolime. Touto smési naplnime
polovinu pekacku, priddme do néj opeCena kureci prsa, vSe vlozime jesté asi na 20 minut do trouby
vyhraté na 170°C a dopeceme domékka.
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