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Suroviny

Porce: 4

- Nektarinky 4 ks

. Cokolada 80 g

- Vejce 2 ks

- Krupicovy cukr 50 g

- Mouckovy cukr 1 1zice

. Maslo 1 lzice

- Broskvova vodka 0.5 dl

. Sul 1 Spetka

- Mouckovy cukr na posypani 1 ks

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Nektarinky omyjeme a po obvodu z nich vykrajime malé dilky. Polovinu z nich prekrajime a
rozlozime na dno maslem vymazané zapékaci formy. Zbylé dilky nektarinek jesté nékolikrat
nakrojime, takze vytvorime véjirky a potreme je zbylym rozpusténym maslem smichanym s vodkou a
mouckovym cukrem. Cokoladdu rozldmeme na kousky a rozpustime ji v kovové misce ponorené do
vodni horké 14zné. Zloutky vy$lehdme s krupicovym cukrem, postupné do nich vmichdme
rozpusténou Cokoladu a na zavér snih uslehany z bilki a $petky soli. Smés nalijeme do formy na
nakrajené nektarinky a peceme asi 25 minut pri 170°C. Podavame teplé a podle chuti posypané
mouckovym cukrem.
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