Italskeé lasagne

Kategorie: Pokrmy

Autor: andrea

Suroviny

Porce: 4

- Predvarené lasagne 250 g

- Mleté maso mix 500 g

- Rajcatové pyré 200 g

- Bazalka 1 Izice

- Olej 50 ml

- Voda 300 ml

. Stl na dochuceni 1 $petka

- RajCatova omacka s ¢esnekem 2 baleni
- Cukr 1 IZice

Doba pripravy: 45 min
ObtizZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Zapékani
Zarazeni: Obéd

Zemé: Italie

Pocet porci: 4
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Postup:

Mleté maso osolte, okorente bazalkou a kratce opecte na oleji. Poté pridejte rajcatové pyré, podlijte
vodou a povarte asi 5 minut, poté pridejte 2 sklenice rajcatové omacky a povarte 10 minut. Podle
chuti pridejte cukr.

Na dno olejem vymasténé zapikaci misky nebo pekace dejte trochu této smési a na ni vkladejte
stridavé lasagne a masovou smés. Posledni vrstvou musi byt masova smés. Pecte asi 30 minut v
troubé vyhraté na 180 C.



