Pita naplnéna masovou smesi
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Suroviny

- Bily jogurt 0.5 Salek

- Nastrouhana okurka 0.5 Salek
- Mlety pepr 0.5 Izicka

- Oregéno 0.5 1zicka

. Cesnek 2 strouzek

- Pecené kureci maso 500 g

- Pita chléb 4 ks

- Rajcata 2 ks

. Cervena cibule 1 ks

- Olivy 1 hrst

- Kozi rohy 4 ks

- Hlavkovy salat nasekany 1 Salek
- Tvrdy syr nastrouhany 4 1Zice

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Restovani

Zemé: Ceska republika

Postup:

V misce smichdme s jogurtem okurku, pepft, oregano a cesnek. Vmichame na kostky nebo na prouzky
nakrajené maso, prikryjeme a asi hodinu pred podavanim vychladime. V troubé nebo na panvi
ohrejeme pita chleby. Prelozime je a do kazdého dame dil smési s masem, platky rajcat, dilky cibule,
olivy, nakrdjené papricky, salat a syr.
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