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Suroviny

- Kvalitni horkd ¢okolada (obsah kakaa 70%) 300 g
- Maslo 45 g

- Vejce 5 ks

- Mouckovy cukr 4 1zice

- Vanilkovy cukr 1 1zicka

- Smetana ke Slehani 2.5 dl

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Slehani

Zemsé: Ceska republika

Postup:

1. V kovové misce smichdme na kousky rozldmanou cokolddu s maslem. Misku postavime nad hrnec
s horkou vodou, cokolddu s maslem nechame rozpustit a rozmichdme na hladkou hmotu, kterou
nechame mirné vychladnout.

2.V dalsi misce smichame Zloutky s 2 1zicemi mouckového cukru, misku postavime nad hrnec s
horkou vodou a $lehdme, aZ je péna tepla. Zloutkovou pénu prelijeme do robotu, pfiddme vanilkovy
cukr a vSe vyslehame do tuhého lesklého krému, ktery primichame k rozpusténé cokoladé. Zlehka
vmichame smetanu uslehanou do tuha a nakonec opatrné pevny snih uslehany z bilku a zbylého
mouckového cukru.

3. Cokoladovou pénu rozdélime 1Zici nebo nastfikdme pomoci cukrai'ského sac¢ku se zdobici
trubickou do Ctyr aZ Sesti misek ¢i sklenek. Pred podavanim nechame nejméné 20 minut v chladnicce
vychladit.
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