Jatra pana starosty

Kategorie: Maso

Autor: Romana

Suroviny

Porce: 4

- veprova jatra 600 g

- olej50 g

- cibule 100 g

- keCup 40 g

- feferonky 2 ks

. pepr sul kari 1 ks

- uSlehana smetana 1 ks
Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Jatra pokrajime na nudlicky a opeCeme na oleji, opeprime a priddme nakrajenou cibuli- orestujeme.
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Pridame kari, kec¢up, podlijeme vodou, vlozime nasekané feferonky a dusime domékka. Ke konci
osolime. Na taliri ozdobime smetanou.



