Myslivecka rostena v alobalu

Kategorie: Maso

Autor: Romana

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- rosténec 600 g

- slanina 80 g

- Cerstvé houby 150 g

- brusinkovy kompot 80 g

- maslo40 g

. citronova Stava nebo bilé vino 1 ks
-olej40 g

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Rosténky nepatrné naklepeme, protkneme nudlickami slaniny, osolime a opeprime. Rosténku
polozime na olejem potreny alobal pokryjeme nakrajenymi houbami, brusinkami, platek masla,
pokapeme citronovou Stavou nebo bilim vinem. Alobal uzavreme a peceme 20-25 minut v horké
troubé nebo na grilu. Kazdou porci pripravujeme zvlast.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

